Carlos Jesus Vivas Vivas
Aceuchal (Badajoz)

Telf.: 635-764-396

D.N.I. 28962552D

cj_vivas@hotmail.com

FORMACION ACADEMICA:

2005/08: Diplomado en Relaciones Laborales. Facultad de Ciencias
Econdmicas y Empresariales. (Badajoz).

2003/05: Ciclo Formativo de Grado Superior: Técnico Superior en Animacion
y Actividades Fisico Deportivo. I.LE.S. AL-Kéaceres (Caceres).

FORMACION COMPLEMENTARIA:

Sumilleria. Escuela Superior Hosteleria y Agroturismo Extremadura.
HOTRO0209. (740 Horas).

Semifinalista en el Campeonato de Espafia al Mejor Sumiller. 2018
Subcampedn de Extremadura de Sumiller. 2017

Semifinalista Campeonato de Espafia al Mejor Sumiller. 2016 y 2014
Campeodn de Extremadura de Sumiller. 2014

Formador de Formadores. Universidad Popular Felipe Trigo. (400 Horas).
Técnico Superior en Administracion Fiscal y Gestion Empresarial. Plan
F.I.P. N° CC/003/10. (434 Horas).

EXPERIENCIA LABORAL:

Realizacion y organizacién de catas formativas y degustaciones, de diferentes productos

(vinos, cervezas, aceite, destilados, agua,...) en restaurantes, organismos publicos y

privados tanto en Extremadura como fuera de la region, como Socio-Fundador de

Vsentidos Catas, destacando:

MasterClass sobre la Sumilleria en Extremadura y Cata de Vinos de
Extremadura en Universidad Laboral de Caceres.




Demostraciones del Arte del Sabrage, Deguelle con Pluma y Catas Formativas
en representacion de la Denominacion de Origen Ribera del Guadiana

Ferias de la Cerveza y el del Queso, promovidas por los Ayuntamientos de
Villanueva de la Serena (Badajoz), Casar de Caceres (Caceres), Festival Caceres
Beer2016 (Céceres), Cervezada de Trujillo,...

Céceres Capital Gastrondmica.

Ruta Ribera del Guadiana

Gastro Star Tentudia.

Feria del Toro de Olivenza.

Feria Europea del Queso del Casar de Céaceres.

Degusta Oliventia.

Setubal Wine & Flavours (Portugal).

Jurado “Concurso Vinos de Pitarra”, en Casar de Caceres.

Jurado “Concurso de Vinos de Extremadura”, promovido por el Museo del Vino
de Almendralejo.

Jurado-Degustador en Campeonato Regional de Cocteleria de Extremadura.

Feria Internacional Apicultura 'y Turismo de Extremadura.

Abril 2014- Actualmente: Sumiller Socio — Fundador de “Catas Vsentidos”.
Destacando:

Representacion de Extremadura en los Campeonatos al Mejor Sumiller de
Espafia en 2014, 2016, 2017 y 2018.

Organizaciébn de eventos, catas, maridajes, degustaciones, acciones
formativas,...

Representacion de bodegas y almazaras en ferias nacionales.

Elaboracion de paquetes enoturisticos.

Octubre 2017- Actualmente: Técnico Deportivo en Universidad de Extremadura,
Facultad de Ciencias del Deporte de Caceres.




