
___________________________________________________________________ 1 

 

Carlos Jesús Vivas Vivas 

Aceuchal (Badajoz) 

Telf.: 635-764-396 

D.N.I. 28962552D 

cj_vivas@hotmail.com 

 

 

 FORMACIÓN ACADÉMICA: 

 

• 2005/08: Diplomado en Relaciones Laborales. Facultad de Ciencias 

Económicas y Empresariales. (Badajoz). 

• 2003/05: Ciclo Formativo de Grado Superior: Técnico Superior en Animación 

y Actividades Físico Deportivo. I.E.S. AL-Káceres (Cáceres). 

 

FORMACIÓN COMPLEMENTARIA: 

• Sumillería. Escuela Superior Hostelería y Agroturismo Extremadura. 

HOTR0209. (740 Horas). 

• Semifinalista en el Campeonato de España al Mejor Sumiller. 2018 

• Subcampeón de Extremadura de Sumiller. 2017 

• Semifinalista Campeonato de España al Mejor Sumiller. 2016 y 2014 

• Campeón de Extremadura de Sumiller. 2014 

• Formador de Formadores. Universidad Popular Felipe Trigo. (400 Horas). 

• Técnico Superior en Administración Fiscal y Gestión Empresarial. Plan 

F.I.P. Nº CC/003/10. (434 Horas). 

 

EXPERIENCIA LABORAL: 

 

Realización y organización de catas formativas y degustaciones, de diferentes productos 

(vinos, cervezas, aceite, destilados, agua,…) en restaurantes, organismos públicos y 

privados tanto en Extremadura como fuera de la región, como Socio-Fundador de 

Vsentidos Catas, destacando: 

• MasterClass sobre la Sumillería en Extremadura y Cata de Vinos de 

Extremadura en Universidad Laboral de Cáceres. 
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• Demostraciones del Arte del Sabrage, Degüelle con Pluma y Catas Formativas 

en representación de la Denominación de Origen Ribera del Guadiana  

• Ferias de la Cerveza y el del Queso, promovidas por los Ayuntamientos de 

Villanueva de la Serena (Badajoz), Casar de Cáceres (Cáceres), Festival Cáceres 

Beer2016 (Cáceres), Cervezada de Trujillo,… 

• Cáceres Capital Gastronómica. 

• Ruta Ribera del Guadiana 

• Gastro Star Tentudía. 

• Feria del Toro de Olivenza. 

• Feria Europea del Queso del Casar de Cáceres. 

• Degusta Oliventia. 

• Setúbal Wine & Flavours (Portugal). 

• Jurado “Concurso Vinos de Pitarra”, en Casar de Cáceres. 

• Jurado “Concurso de Vinos de Extremadura”, promovido por el Museo del Vino 

de Almendralejo. 

• Jurado-Degustador en Campeonato Regional de Coctelería de Extremadura. 

• Feria Internacional Apicultura y Turismo de Extremadura. 

 

 

Abril 2014- Actualmente: Sumiller Socio – Fundador de  “Catas Vsentidos”. 

Destacando: 

• Representación de Extremadura en los Campeonatos al Mejor Sumiller de 

España en 2014, 2016, 2017 y 2018. 

• Organización de eventos, catas, maridajes, degustaciones, acciones 

formativas,… 

• Representación de bodegas y almazaras en ferias nacionales. 

• Elaboración de paquetes enoturísticos. 

 

 

Octubre 2017- Actualmente: Técnico Deportivo en Universidad de Extremadura, 

Facultad de Ciencias del Deporte de Cáceres. 

 

 

 

 


